Deighton Coating Units EconoRobe-serie

De EconoRobe-Serie van Deighton betreft onze lijn om tijdens het
paneren laag marinade of eiwit aan te brengen op het product. Na het
aanbrengen van de marinade of het eiwit, kan het middels andere
machines binnen de Deighton paneerlijn verder bereid worden.

Met een uitvoer van 350 tot 900 kg per uur, en diverse bandbreedtes,
kunt u een Robe kiezen die uiterst geschikt is voor uw
productieproces. De specialisten van Havantec ondersteunen u graag
bij de keuze voor de juiste EconoRobe.

Het product wordt middels transportband door een 'gordijn’ van
marinade of eiwit geleid, waardoor het product volledig wordt
voorzien. Overtollige marinade of eiwit wordt vervolgens teruggeleid
richting de tank om hergebruikt te worden.

De EconoRobe-serie van Deighton

Variabele snelheid

Eenvoudig te bedienen vanaf centraal bedieningspaneel
Nauwkeurige gelijkmatige coating over het gehele product
Overtollige marinade of eiwit wordt teruggevoerd naar de tank
Transporteenheid eenvoudig te verwijderen

agkrwbdr

Bent u op zoek naar de juiste oplossing binnen uw productieproces?
De specialisten van Havantec denken graag met u mee!

Specificaties
Merk Deighton

Types
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Type Artikel- Maximale Tank Vermogen Afmetingen Gewicht

nummer uitvoer
EconoRobe- ER200 Tot 350 kg/u 12 liter 0,95 kW 1400x580x1 100 kg
200 360 mm
EconoRobe- ER300 Tot 450 kg/u 18 liter 0,95 kw 1400x680x1 115 kg
300 360 mm
EconoRobe- ER400 Tot 600 kg/u 24 liter 1,22 kW 1400x780x1 130 kg
400 360 mm
EconoRobe- ER600 Tot 900 kg/u 36 liter 1,22 kW 1400x980x1 140 kg
600 360 mm

Heeft u nog vragen? Bel of e-mail gerust!
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