N&N Bevroren Blokken Verkleiner FL-330

Deze bevroren blokken verkleiner is een halfautomatische machine
die gebruik maakt van een RVS rotor om bevroren blokken in viokken
te snijden.

Uniek ontwerp

Het invoeren van het product gebeurt via een speciale invoerschuif,
waarbij het eigen gewicht van het product wordt gebruikt om het blok
op de messen te duwen.

Anders dan vele andere bevroren blokken verkleiners is de Flaker van
N&N daarnaast ook voorzien van horizontale messen. Hierdoor
kunnen vlokken gesneden worden met groottes tussen de 3 en 20
mm. Hierdoor kunt u altijd de gewenste grootte aanpassen.

Toepassing

De FL-330 is geschikt voor het verkleinen van bevroren vlees, vis,
groente of fruit tot -30 °C. Ook voor het verkleinen van
zuivelproducten zoals kaas- of bakkersproducten zoals
chocoladeblokken is de FL-330 uitermate geschikt.

Een stabiele en robuuste machine die volledig is gemaakt van
roestvrij staal; het model FL-330 wordt elektronisch aangestuurd en is
uitgerust met alle veiligheidsvoorzieningen die voldoen aan de
Europese veiligheidsvoorschriften.

Specificaties
Merk N&N Max.
product
afmeting
Rotatie 130 rpm Stroomvoorz
snelheid iening
Afmetingen 1720x900x1850 mm Gewicht

HAVANTEC

FOOD EQUIPMENT

250x420x650 mm

7,5kW, 400V, 50Hz

590 kg
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Heeft u nog vragen? Bel of e-mail gerust!

+31 499 376 970
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