HAVANTEC

FOOD EQUIPMENT

Storm Krattenwasmachine 100 stuks/u (Showroom model)

De Storm Krattenwasmachine is ontworpen voor het reinigen van
standaard E1, E2 én E3 kunststof kratten (of vergelijkbare producten)
met een maximale capaciteit tot 100 stuks/u.

Bestaande uit een hoofdwas- en naspoelzone. Het reinigen gebeurt
door middel van een centrifugaalpomp en 18 instelbare nozzels. Het
reinigingsmiddel wordt handmatig toegevoegd in de tank voordat de
machine wordt gestart. De tank is voorzien van een filter voor het
opvangen van de grotere vuildeeltjes.

De gewenste watertemperatuur kan worden ingesteld tussen 30-60°C
via een thermostaat. Voor het spoelen wordt gebruik gemaakt van
algemene watertoevoer. Na het spoelen wordt dit water ook gebruikt
voor het verversen en extra vullen van de wastank.

De kratten worden door de zones getransporteerd zonder
motoraandrijving. De operator duwt de kratten geleidelijk door de
machine wat zorgt voor een snelle doorvoertijd.

De machines zijn gemaakt van roestvrij staal 1.4301 (AISI 304) en
voldoen aan de richtlijnen 2006/42/?? en 2006/95/EG van de Raad en
de USDA-voorschriften.

Specificaties
Merk Overig Capaciteit
Tank 150 liter Reinigings
Volume Nozzels
Water Invoer  min. 3 bar Water Out
Krat 600x400x120-400 mm Stroomvoorz
Afmetingen iening

Afmetingen 3100x1050x1650 mm

100 stuks per uur

18 stuks

DNS50

400V, 16kW, 50Hz
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Heeft u nog vragen? Bel of e-mail gerust!
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