Frey Kebablijn KL6-260

De Havantec Kebab lijn voor het maken van kebab plakjes. Deze
machine produceert perfecte plakjes in gewicht en afmetingen. Deze
plakjes kunnen, zonder verdere werkzaamheden, direct op
kebabspiezen gezet worden. De machine is door zijn zes laadpunten
en twee werkpunten zeer efficiént. Dit geeft de machine het vermogen
om een plak per circa 2 seconden te produceren.

Formaat van kebabschijven is in te stellen van 100 tot 300 mm in
doorsnee en 10-50mm in dikte.

Door het eenvoudig te bedienen besturingspaneel zijn er tot 200
programma’s in te stellen waarin de dikte, diameter en gewicht van
de plakken voorgeprogrammeerd kunnen worden.

Specificaties
Merk Frey Luchtdruk
Vermogen 50 kw, 400 V, 50 Hz Programma'
s
Afmetingen 4510/1633/2900 mm Gewicht
(LxBxH)

HAVANTEC

FOOD EQUIPMENT

6-7 Bar

200

1470 kg
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